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Indické zapecené brambory (alu Gauranga)

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg brambor

750 ml zakysané smetany

3 1zicky mleté kurkumy (do smetany)
2-3 1Zice suseného mléka

300 g tvrdého syra

Dalsi koteni:

mlety pept

mlety koriandr

1 Izice masla

sul

Postup

Postup ptipravy: Oloupané syrové brambory nakrajime na tenké platky a vylozime jimi vymastény pekacek.
Posypeme pepiem, koriandrem a syrem nakrdjenym na kousky. Zalijeme 0,4 uvedeného mnozstvi smetany,
kterou pfedem promichame s 1 1zickou kurkumy. Pak vrstvu ochucenych brambor posazime kousky masla.
Tento postup jesté dvakrat zopakujeme (nakonec mame v pekaci 3 vrstvy brambor). Posledni vrstvu posypeme
susenym mlékem, pokryjeme alobalem a peceme 45 minut pii 180°C. Pak f6lii odstranime a nechame povrch
brambor zhnédnout.
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