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Bramborovy salat s chilli a jarni cibulkou

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg uvatenych brambor

3 Izice olivového oleje

0,5 1zicky mouckového cukru
citronova stava z jednoho citrénu

1 1zi¢ku sumahu

2-3 jarni cibulky nasekané

1 zelena paprika

1 chilli papricka, nasekanad najemno
zelené listky Cerstvé petrzele

zelené listky Cerstvé maty

Postup

Nakrajime na kolecka vychlazené brambory a vlozime do misy.- Pfiddme olivovy olej, mouckovy cukru a
jednu lzicku sumahu - to je sttedomoiské koteni s citronovou piichuti. Osolime, opepiime a ptidame
citrébnovou §tavu, nasekanou jarni cibulku,a zelenou papriku a jesté nahrubo nakrajenou petrzel a matu.
Pokud mame radi ostra jidla, tak jest¢ ptiddme najemno nasekanou ¢ervenou chilli papricku. Pokud vybereme
seminka, chut’ chilli zachovame, ale nebude tak ostra.
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