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Bertolli-grilované papriky

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 vétsi zelend paprika

1 vétsi Cervena paprika

1 vétsi oranzova paprika
250 g balkanského syra

pept

sul

cerstvy tymidn (suSeny)
cerstva dobromysl (petrzelka)
olivovy olej Bertolli Extra Vergine
citronova St'ava

Postup

Zelenou a oranzovou papriku rozkrojime na poloviny, vyjmeme semenik, zabalime lehce do vétsiho kusu
alobalu a chvilku grilujeme. Mezitim pokrajime ¢ervenou papriku a syr na malé kosticky. Rozslehame asi 2
1Zice oleje se lzici citrobnové Stavy, peprem, Spetkou suseného nebo rozemnutého Cerstvého tymidnu a do této
marinady vlozime kosticky papriky a syra. Rozevieme alobal, naplnime teplé papriky, znovu zabalime a chvili
grilujeme. Nejlépe chutnaji s krajicky celozrnného chleba.
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