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Brambory po Milansku

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Potieby: 600 g. Vafenych brambor
mlety pept

200 g. Drtibezi Sunky

80 g. Masla

sul

40 g. Hladké mouky

150 ml. Rajcatové stavy

3 kulicky pepte

80 g. Strouhaného syra eidam
bobkovy list

tuk na vymazani formy.
petrzelovou nat’

Postup

Postup: Vychladl¢ uvarené brambory oloupeme, nakrajime na platky nebo na kostky a ddme do misy. Pak je

osolime a opeptime.

Na poloviné masla podusime ocisténé a pokrajené houby, Sunku nakrajenou na prouzky, opepiime a osolime.
Houbovou smés pfidame k bramboram, ddme do vymazané misy a v troubé zapékame.

Ze zbylého masla a mouky udélame jisku, zalijeme rajcatovou Stavou, pridame pepft, bobkovy list, osolime a
povaiime. Brambory pielijeme omackou, posypeme nasekanou petrzelkou, strouhanym syrem a zapeceme v

troubé pii vyssi teploté dozlatova.
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