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Cevapci¢i na jehlach

Kategorie: Mleté maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Potieby: 350 g. mletého hovéziho a vepfového masa, 5 mensich cibuli, mletd paprika, stl, mlety pepft, olej, 80
g. slaniny, a klobasa

Postup

Postup: Mleté maso promichdme s jednou drobné nakrajenou cibuli, mletou paprikou, soli a pepfem, udélame
20 kratkych valecku, napichame je stiidaveé s tenkymi ¢tverecky slaniny, tenkymi kolecky klobésy a silnymi
kolecky cibule na4 kovové jehly nebo Spejle. Potraviny potfeme olejem po vSech strandch, vlozime do
rozehtatého grilu na rost potfeny olejem a grilujeme 3 minuty, pak je obratime, opét potfeme olejem a
grilujeme 4 minuty. V kontaktnim grilu je grilujeme pii vysokém zahfevu 3 minuty. Poddvame s hoi¢ici a s
pecivem.
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