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Bomba malakov

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

vejce - Potfeby:

160 g. Masla

1 dcl. Rumu

2 dcl. Smetany

160 g. Ofechua

300 g. Piskotl

zavarenina

160 g. Mouckového cukru.

Postup

Postup: Maslo s cukrem utfeme do pény a postupné vmichame Zloutky jeden po druhém. Z bilkl uSlehame
tuhy snih a spolu s umletymi ofechy je vmichame do utfené smési. Dortovou formu vyplachneme vodou a
vysypeme mouckovym cukrem. Formu poklademe tietinou piskotd a pokapeme je rumem, nebo piskoty v
rumu uz rovnou namacime. Lehce je potfeme zavaieninou, kterou si vybereme a na ni navrsime polovinu
naseho krému s ofechy. Tento postup opakujeme. Kdyz vypottebujeme druhou ptilku krému, dobte ho
rozetfeme a poklademe ho piskoty. Dort je dobré zatiZit a nechat ho do druhého dne v lednici, krasné se
rozleZi a vSechny pouZité ingredience do sebe pusti svou viini. Ztuhly dort zdobime Slehackou nebo ovocem.
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