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Medovnicky

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

1 vejce

110 g cukru

100 ml oleje

130 g medu (roztopeného)

1 rovna polévkova lzice skofice nebo kakaa
1 rovna ¢ajova l1zicka soli

0,5 rovné ¢ajové 1zicky citronové stavy
mouka podle potieby

Postup

Vejce s cukrem rozmichame az bude smées nadychana. Postupné pridavame olej, roztopeny med, sodu s
citronovou Stavou a skofici. Nakonec pfiddme mouku. Jakmile je smés rozmichana na mekké tésto,
vytvarujeme ji na malé kulicky. Nahoru dame maly ofiSek a polozime na namazany plech ve vzdalenosti jedné
kulicky. PeCeme pii teplote 220 stupiiti. Upecené medovnicky ponechame na plechu jesté pét minut a teprve
potom je sejmeme. Namazeme zavareninou a slepujeme po dvou.
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