www.netkucharka.cz

Canocchie farcite - plnén¢ ploché krevety

Kategorie: Dary mote
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg krevet

50 g ocek

2 strouzky Cesneku
1 1Zice capperi

2 1Zice strouhanky
peperoncino

suché bilé vino
petrzel

olej

sul

Postup
Krevety ocistime, odkrojime ploutev a nozicky. Omyjeme a osusime, pak natizneme po celé délce.

V malé misce smichame rozmélnéna ocka, nasekdme nadrobno ¢esnek, capperi a petrzel se strouhankou,
peperoncinem, osolime a ptidame olivovy olej. Dobfe zamichame.

Smési naplnime krevety. Pak je na troSe oleje a vin€ zapeCeme v troubé, funkce Crisp.
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