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Fettucine nebo kratké téstoviny po sicilsku (s melanzanou - lilkem) - a

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Pro 4 osoby: 400g téstovin

velka cibule

maslo a trosku oleje

1 kg Cerstvych nebo loupanych rajcat
sul

bazalka

parmazan

3 lilky

1 mozzarella

Postup

Lilky nakrajime na platky asi 6 mm silné a ogrilujeme v mikrovince na Crisp — nebo osmazime na velké panvi
na olivovém oleji po obou stranach.

Mezitim ve véts§im kastrolu zpénime drobné nakrajenou cibuli na masle a olivovém oleji - dohromady do
sklovita, pfidame rajcata, rozmackame je a za stdlého michani 10 - 15 minut vafime. Nakonec pfidame
bazalku. Jakmile §t'ava hodné€ zhoustne a olej se zabarvi do Cervena, pfiddime uvaiené a scezené téstoviny a
posypeme parmazanem, piidame mozzarellu nakrajenou na kosticky, zamichdme, vypneme ohen, a posypeme
lilkami nakrajenymi na malé kousky. Zamichame a servirujeme.
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