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Spaghetti po namotnicku - alla Marinara

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 osoby: 350 g Spaget
1 kg loupanych rajcat
1 vétsi cibule

4 strouzky Cesneku
bazalka

oliv.olej

peperoncino

sul

Postup

Ve vétsim kastrolu na oleji osmazime nakrajenou cibuli a na drobno nasekany ¢esnek, osmazime, piiddme 2
ocka, které rozmélnime vidli¢kou a pfidame rajcata, které rozmackame. Osolime, pfiddme peperoncino podle
chuti. Nechdme povaftit na mirném ohni asi 15 min., zamichame, ptfidame bazalku. Mezitim v osolené vodé
uvatime $pagety, ale scedime je je§té ne zcela uvatené. Spagety pridame k oméaéce, zamichame a nechame
povarit dal$ich 5 minut, aby se dovarily téstoviny. Podavame ozdobené bazalkou.
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