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Kufeci stehna s hraSkem a paprikou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Pottebujeme:

70 g slaniny

maly porek

2 strouzky ¢esneku
cervenou chilli papricku
250 hrasku

bobkovy list

2 snitky tymidnu
cervenou

zlutou a zelenou papriku
1Zici sladké papriky

sul

pept

3 Izice oleje

100 ml bilého vina.

Postup

Nakrajenou slaninu rozpustime, pfidime nasekany €esnek, koleCka porku, chilli, hrasek, bobkovy list a
tymian, kratce podusime. Chilli papri¢ku vyjmeme. Papriku, stl, pepf, olej smichame a vytvoiime pastu,
kterou potfeme stehna. Zeleninu se slaninou, hraskem, kostickami paprik a vinem dame do zapékaci formy,
stehna poloZime navrch a peCeme v troub¢ pii 180°C asi 45 min.
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