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Kratké téstoviny s italskymi klobdsami - pasta con le salsicce

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Na 1 osobu pottebujeme: 1 klobasu (salsicciu) + jednu navic do kastrolu.

Postup

Na oliv. olej ddme zpénit 4 nakrajené strouzky ¢esneku, pridame cerstvé klobasky vymackané ze stiev,
rozmélnime a za stalého michani osmahneme do rtizova, pfidame listky Cerstvé nebo i zmrazené ¢i susSené
Salvéje, trochu tymianu, zamichame, podlijeme sklenkou bilého vina, které za stdlého michani nechdme
vypafit. Pfidame 125 ml §lehacky, dle chuti osolime, nechame na ohni asi 1 min. Pfiddme scezené té€stoviny,
zamichame, posypeme parmazénem a ihned servirujeme.

Velmi syté, neni uz potieba davat hlavni jidlo.
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