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Cesnekové kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kuie

8 stroucki cesneku

ale mtzete pouzit i vice podle chuti
nekolik platkd slaniny

sklenice ¢erveného vina

mleté sladka i1 paliva paprika

4 barev - peprt - nejlépe drceny
olej

Postup

Kufte rozdélime na porce a potfeme silnou vrstvou rozmackaného ¢esneku smichaného se soli, pepfem a
paprikou. Nejlepsi je si tuto smes pripravit do trosky oleje a kufe smési nattit. Na oleje porce zprudka
opeceme, podlijeme vodou a vinem a peCeme do mekka. Kdyz je maso mekké, odklopime viko pekace, na
porce naklademe slaninu nakrajenou na platky a jest¢ zapeceme. K tomuto pokrmu chutnaji opecené brambory
se salatem.
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