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Rimska panev

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sttedni rajcata (3-4 na porci)
Kufeci stehna (2 na porci)
sul

slanina

pept.

cesnek (stroucek na porci)
oregano

Postup

Maso osolime, opepiime. Kosticky slaniny rozpeceme a vlozime na ne kureci maso, ktere dobre opeceme ze
vsech stran. Pfidame Cesnek nakrdjeny na platky. Rajcata nakrdjime na male kostic¢ky a slijeme z nich stavu
(nebudeme ji potiebovat). Kosticky raj¢at nasypeme na opeceme maso, aby bylo ptikryté. Pfidame oregano.
Dame péct. Rajcata se musi upéct tak, ze tvoti hustou pastu, kterd je po okrajich lehce pfipecend. Podavame s
bilym chlebem a s Cervenym vinem.
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