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RajCatova se sterilizovanou okurkou

Kategorie: Pomazanky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

30 dkg Ramy

1 1Zice bilého jogurtu

3 Izice tatarské omacky

30 dkg rajcat

2 vejce uvarena natvrdo

2 az 3 sterilizované okurky

sul

1 IZzice drobné sekaného Cerstvého kopru nebo jinych zelenych bylinek.

Postup

Utfeme Ramu s bilym jogurtem a tatarskou omackou. Raj¢ata oCistime omyjeme a spafime vrouci vodou,
oloupeme, nakrdjime na malé kousky a vlozime do Ramy. Pfiddme nastrouhané okurky, stl podle vlastni chuti
a vSe dikladn¢ vymichame. Podavame posypané drobn¢ sekanym cerstvym koprem a ozdobené kolecky vajec
uvatenych natvrdo.
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