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OrisSkové laskonky

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

5 bilka

17 dkg praskového cukru
10 dkg strouhanych ofiska
5 dkg polohrubé mouky

5 dkg rozpusténého masla
Krém:

15 dkg masla

10 dkg praskového cukru
1 zloutek

3 lzice kakaa

Postup

Z bilkt uslehame tuhy snih, do které¢ho jemné vmichdme praskovy cukr, smichany s ofisky, moukou a
nakonec opatrné piilévame rozpusténé vychladlé méslo. Lehce zamichdme a na vymazaném plechu tvoiime
1zickou placicky. Peceme v mirné vyhtaté troubé. Vychladlé placicky plnime krémem. Krém: Krém
pfipravime umichanim vsech ptisad do hladka. MiZzeme také laskonky ozdobit ¢okolddou. Ukladdame do
krabicky a nechame ulezet
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