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Kriti smés se zampiony

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

250 ml bilého desertniho vina

2 1Zice Perly kostky

250 g zampionti

sladka paprika,stl,pept,worcestrova omacka
400 g krttich prsicek

250 ml ¢erveného desertniho vina
cibule,petrzel

Postup

Na rozehtaté Perle opeCeme maso nakrdjené na nudlicky,poté jej vyjmeme a udrzujeme v teple.Ve vypeceném
tuku zesklovatime nadrobno nakrajenou cibulku,ptiddme posekanou petrzelku a zampiony a vse spolecné
podusime.Smés zalijeme ¢ervenym a bilym vinem a povatime,aby se tekutina svaftila na polovinu.
Osolime,opepiime,okotfenime paprikou a worcestrovou omackou. Pfidame maso,kratce ohiejeme a podavame

S TyZi.
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