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Pecend kachna s bramborovym knedlikem, ¢ervené zeli

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

150 g hlavkového zeli
5 g hladké mouky

5 g sadla

150 g kachny

1 cibule

sul, kmin

Postup

Omytou kachnu osolime, okminujeme a ddme na pekac. Podlijeme vodou a zvolna pe¢eme. Béhem peceni
podlévame vodou. Omyté hlavkové zeli nakrouhdme na nudli¢ky, osolime okminujeme, zalijeme vodou a
dusime do mé&kka. Na rozehfatém sadle nechdme orestovat nadrobno nakrédjenou cibulku, zapraS§ime moukou a
za stalého michani pripravime jisku, kterou vmichdme do poduseného zeli. Poddvame s bramborovym
knedlikem.
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