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Hnétynky

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: ***
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g rostlinného masla
350 g mouckového sukru
8 Zloutkl

700 g hladké mouky

2 1Zice rumu

1 1Zice Slehacky

tuk na vymazani a mouka na vysypani formicek
na ozdobu:

1 bilek

5 1zic mouckového cukru
par kapek citronové §t'avy
hotova ¢okoladova poleva

Postup

Ze vsech prisad zpracujeme tésto a naplnime jim vymazané a vysypané kulaté formicky. Pe¢eme asi 30 minut
v troubé vyhtéaté na 200°C. Mezitim si pfipravime polevu. Utfeme bilek s cukrem a citronovou $t’avou do
hladkého krému. Vychladlé hnétynky ozdobime na povrchu bilkovou a ¢okoladovou polevou. Cést bilkové
hmoty mlizeme obarvit potravinaiskymi barvami.
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