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Bramborov¢ livanecky s uzeninou

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

vafené brambory

0,5 hrnku polohrubé mouky
0,5 hrnku mléka

75 g Sunky nebo salamu

2 vejce

1 IZice rozehtatého masla

1 1zicka jable¢ného octa

1 1zicka kypficiho prasku do peciva
1 1zicka jedlé sody

olej nebo méslo na smazeni
rajc¢ata na oblohu

Postup

Smichame mléko s octem a nechame asi 5 minut stat. Do misy nasypeme mouku, kypfici prasek a sodu. Do
sttedu udélame dulek, vlijeme do néj rozslehané vejce a mlého s octem a zadélame tésto, do kterého rukama
vpracujeme rozmackané vafené brambory.Nakonec do té€sta vmichame rozpusténé maslo a na drobno
nakrajenou Sunku nebo salam. Na panvi s rozehfatym maslem nebo olejem smazime z tésta malé livanecky a
podavame jesté horké, obloZené rajcaty.
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