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Bramborové noky

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
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Postup

Den ptedem uvafime pul kg brambor ve slupce, druhy den

je oloupeme a nastrouhame. Vmichdme do nich tolik vlazného
mléka, jako kdyz chystame bramborovou kasi. Osolime,znovu
dobie promichame a pak zvolna pfidame 7 1zic jemné mleté
strouhanky, vejce, 1zici rozpusténého umélého tuku a tolik

hrubé mouky nebo krupice, aby hmota nebyla pfilis tuha. Vse
vareckou dobfe promichame a nechame asi ptl hodiny odpocinout.
Vykrajujeme ve vodé macenou 1Zici noky, které zavarujeme

do prudce se vaftici vody. Vafime asi 8-10 minut.

Podavame je jako ptilohu k masu, zelening, salatu. Jsou velmi

chutné s duSenym zelim, staci je jen zcela malo pomastit, aby se
od sebe oddé¢lily.
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