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Zbojnicke placky

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: *

Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

60 dkg syrovych brambor
5 dkg polohrubé mouky
6 dkg sadla nebo oleje

4 vejce

sul

pept

Postup

Oloupané brambory nastrouhame na hrubém struhadle, vodu slijeme, pfiddme mouku, osolime, opepiime a
zamichame. V péanvi na dozpaleném tuku postupné peceme z nastrouhanych brambor 4 placky. Postupujeme
tak, Ze Ctvrtinu nastrouhanych brambor naplocho rozetfeme 1zici v panvi a pfitom dbame, aby ve stfedu ziistal
volny prostor pro Zloutek. KdyZ je spodni strana placky opecend, obratime ji a peCeme z druhé strany. Pied
dopecenim polijeme okraje placky rozkvedlanym bilkem a do stfedu dame zloutek. Po kratkém zapeceni
presuneme placku na talif. Jako ptiloha: salaty ze syrové zeleniny.
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