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Krali¢i musaka

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kralik (vykostény)
150 g slaniny

300 g brambor

2 cibule

sladka paprika

50 g hladké mouky
250 ml kysana smetana
300 ml vyvaru petrzel
sul

pepr

Postup

Krali¢i maso pokrajime na kousky, osolime a opepfime a opeceme na ttetin€ slaniny. Do pekace slijeme
vyskvareny tuk, na dno narovname vrstvu brambor, osolime, opepiime, poklademe kolecky cibule a
zaprasime hladkou moukou promichanou s paprikou. Dale ddme kralici maso, které posypeme slaninou (na
kosticky). Stfidame vrstvy, nahotfe musi zlstat brambory. Zalijeme kysanou smetanou a ddme ptiklopené na
40 minut do trouby. Podlévame vyvarem. Porce posypeme petrzelkou.

Strana 1/1



