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Italské kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 ks kufecich stehen
5 rajcat

1 velké cibule
10 brambor

2 papriky
oregano
bazalka

sul

bily pept
olivovy olej
200 g tvrdy syr

Postup

Na plech dame olivovy olej, nakrajime rajcata a brambory na ¢tvrtky, cibule na kolecka a papriku na platky.
Vse okofenime oreganem, bazalkou, soli a peptem, ptiddme okofenéna k. stehna a v troubé pe¢eme do meka.
Na zavér posypeme strouhanym syrem a dame zapéct.
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