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Doubické kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 celé kute

250 g masla

5 brambor (pfedem uvatené ve slupce)
1 velké cibule

1 cela palicka Cesneku

100 g slaniny (v celku)

provensalské koteni

bobkovy list

nové koteni

1 I vyvaru (bujon)

houby - hliva ustficna nebo Zampiony nebo susené houby
hladka mouka

sul

Postup

Rozporcované kuie osolime a potfeme ¢esnekem, na slanin€ zpénime na kolecka nakrdjenou cibuli, vloZzime
kute, nakrajené houby, posypeme provensalskym kotfenim, zalijeme vyvarem a peceme ve vyhtaté troubé. Do
uvafenych brambor udélame otvory, které naplnime na kosticky nakrajenou slaninou, brambory vlozime do
pekace ke kufeti a spole¢né dopeceme.
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