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Bors¢ po zaporozsku

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g hovéziho Zebra

2 parky

120 g Cervene fepy

1 cibule

120 g petrzele

200 g hlavkového zeli

50 g celeru

50 g mrkve

2 rajCata

maslo (na fidkou jisku)

hladka mouka (na fidkou jisku)
paprika

cukr

ocet

zakysand smetana nebo Slehacka

Postup

Hovézi maso ddme vatit do 1,5 1 osolené vody. Zeli spatfime, fepu nakrajime na nudlicky, pokapeme octem a
podusime na nakrajené cibulce. Zeleninu pokrajime na nudlicky. VSe po ptulhodiné¢ varu pifidame k masu a
vaiime. M¢ké maso z polévky vyjmeme, vykostime a nakrajime na malé kousky. Vratime zpét do polévky s
pokrajenymi parky, ptiddme svétlou jisku, povaiime, piidame papriku, podle chuti cukr a ocet.
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