www.netkucharka.cz

Filé z tresky po srbsku

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: ***
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 porce filé z tresky

4 platky anglické slaniny

1 citron

2 1zice hladké mouky

1 1Zice sladké papriky
maslo

zakysana smetana

sul

Ptiloha:

varené brambory ve slupce

Postup

Filé z tresky nasolime, obalime ve smési mouky a sladké papriky. V zapékaci misce rozpustime maslo, tresky
opeceme, potom na n¢ ddme kolecka citrénu poklademe platky anglické slaniny,chvilku zapeceme a zalijeme
zakysanou smetanou smichanou se zbytkem obalovaci smési, pak cca 10 minut zape¢eme. Jako prilohu
podavame vatené brambory ve slupce.
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