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Zelna polévka s houbami

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: ***

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g kysaného zeli
40 g hub

600 g uzeného kolena
1 cibule

1 IZice sadla

1 1zicka papriky

sul

kmin

bobkovy list

5 kulicek pepte

nové koteni

1 kelimek kysané smetany
hladk4d mouka

[

Postup

Uzené koleno uvafime do mé&ka a vyjmeme. Na sadle zpénime cibuli, pfidame papriku a zalijeme uzenym
vyvarem. Do polévky ptfidame kysané zeli, houby a koteni v sitku. VSe vafime dokud zeli nezmé&kne. Poté
zalijeme kysanou smetanou, smichanou s moukou. Nechame piejit varem, dochutime a pfidame na kosticky
nakrajené uzené koleno. Podavame s toastem.
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