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Kureci zavitky s bramboracky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 platky kufeciho masa
1 svazek petrzelky

200 g bilé vinné klobasy
olej

1 I bilého vina

250 g mrkve

zakysana smetana

sul

bily pept!

Postup

Kufteci platky naklepeme, osolime a opepiime. Vymackanou bilou klobdsu ochutime petrzelkou, osolime
opepiime. Smés rozlozime na zavitky, srolujeme a svazeme niti. Zavitky osmahneme na oleji, podlijeme
vinem a vyvarem a 15 minut dusime pod poklickou. Mezitim si povafime na prouzky nakrajenou mrkev.
Zavitky vyjmeme a do vypeku vlijeme polovinu zakysané smetany. Osolime a opepiime. Zavitky ptelijeme
sosem a podavame s mrkvi a s bramboracky.
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