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Rasovska smetanova houbovice

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 miska jedlych cerstvych hub
1 kelimek zakysané smetany
1 kelimek Slehacky

1 litru mléka

1 cibule

sul

1 1zicky sladké papriky

citr. §tava

4 1zice hladké mouky

30 g tuku

300 g malych brambor

Postup

Na kosticky nakrajenou cibuli ddme zpénit na tuk a vlozime do ni nadrobno nakrajené houby; které cca 15
minut dusime. Do zakysané smetany vmichame mouku a nechame chvili odstat. Podusené houby osolime,
lehce zasypeme paprikou a presypeme do hrnce, do kterého nejprve pfilijeme zakysanou smetanu, poté
Slehacku a nakonec tolik mléka, aby vznikly produkt byl néco mezi polévkou a oméackou . Okyselime
citronem nebo octem . Nakonec pfidame vafené bramburky, nejlépe nové a servirujeme.
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