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Zelnacka s uzenou krkovici

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Doméci

Suroviny

400 g kyselého zeli
50 g slaniny

50 g hladké mouky
100 ml zakysané smetany
250 g uzené krkovice
1 cibule

2 1zice sladké papriky
ocet

voda

sul

pept

olej

Postup

Zeli proplachneme, nasekdme a dame vaftit spolu s uzenou krkovici. Vaiime asi 45 minut. Mezitim si
pfipravime jiSku. Na oleji rozpustime slaninu, pfidame cibuli, hladkou mouku a na zavér sladkou papriku.
Nechame vychladnout. Z polévky vyjmeme krkovici, zahustime jiSkou a vafime asi 20 minut. Maso nakrajime
na kostky a ptfiddme do polévky. Dochutime soli, pepfem a octem. Nandame na talif a na zavér, pro zjemnéni,
dame dv¢ 1zice zakysané smetany.
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