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Tvarohovy kolac

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

40 dkg hl. mouka

13 dkg cukr moucka

1 hera

van. cukr

vejce

1 Zloutek(bilek dame do tvarohové napln¢)
0,5 pdp

2 1zice kakaa

0,5 kg Tvarohova népln: tvarohu
1 Zloutek

10 dkg cukr krupice

1 dcl mléka

1 van. pudink

2 bilky(uslehat)

Postup

Tésto: Ve zpracovat, rozdélit na 2 dily a dat asi 1 hod. odleZet do mrazaku. Tvarohové napln: Zloutek, cukr,
tvaroh dikladné utfeme, zfedime mlékem, ve kterém jsme umichali pudink. Nakonec pfidame snih. Na
vymazany plech dame 0,5 kakaového tésta, na to tvarohovou napln a nakonec nahoru nastrouhat druhou
polovinu tésta. PeCeme zvolna 0,5 hodiny.
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