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Salamounuv fez

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

1 hrnek vody

2 hrnky cukru

1 hera

2 1Zice kakaa

1 van. cukr

pdp

4 vejce

2 hrnky pol. mouka
strouhany kokos

Postup

Voda, cukr a hera se zahtiva dokud se nespoji(nesmi vafit). Potom odlijeme ¢ést do ¢tvrtlitrového hrnku asi
dva centimetry pod okrajem nechame volné a dolijeme rumem. Do zbylé smési piiddme van. cukr, pdp, 4 cela
vejce a mouku. PeCeme na pecicim papife v hlubokém plechu pii 225C asi 25 minut. Po upeceni hned
polévame smési, kterou jsme si bokem dali do hrnku a smichali s rumem. Posypeme kokosem.
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