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Krali¢i rolka s omackou z portského

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 ks krali¢ich stehen 8 platki anglické slaniny 2 17 hot¢ice 5 1z portského vina olivovy olej stil nasekana
petrzelka 500 g ryze 150 g Sunky 1 konzerva zeleného hrasku

Postup

Krali¢i stehna vykostime. Maso osolime, proloZime platky slaniny, srolujeme a spichneme paratkem. Rolky
opékame na rozpaleném oleji. Kdyz jsou mekké, tak je vyndame a ddme dopéct do trouby. Do vypeku
pfidame hoi¢ici, vlijeme portské vino a povafime. Nakonec vmichame nasekanou petrZzelku a touto omackou
ptelijeme rolky v pekacku a ddme jesté na 20 min do trouby. Podavame se Sunkovou ryzi s hraskem.
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