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Kulajda

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

5 vajec

1,5 1 hovéziho vyvaru
2 1Zice hladké mouky
4 brambory

ocet

sul

kmin

bobkovy list

smetana

1 Izice oleje
nakladany kopr

Postup

Z oleje a mouky pripravime svétlou jisku, kterou zalijeme vyvarem a rozmichdme. Pfiddme na kosticky
nakrajené brambory, kopr a okofenime.Takto vaiime asi 20 minut, nez budou brambory mékké. Nakonec
pridame ocet a smetanu. Do polévky vlozime nakrajend uvarena vejce a miizeme podavat.
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