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Hovézi skiivan v pivni marinadé

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: recepty maggi

Suroviny

Potfebujeme 500 g hovéziho masa (zadni)
400 g klobasy

200 g slaniny

50 g ¢esneku

200 g oleje

250 g cibule

200 g keCupu

50 g hladké mouky
5 dl ¢erného piva

1 feferonku
worcester

sul

kmin

pept

Postup

Maso nakrédjime na platky a naklepeme. Okofenime a potfeme Cesnekem. Vlozime klobasu, slaninu a
zamotame. Na rozpaleném tuku zavitek orestujeme a vyjmeme. Pfidame na kostky nakrajenou cibuli a
orestujeme dotmava.Vlozime zpét maso a zalijeme keCupem rozmichanym v pivé. Piikryjeme a dusime do
meékka.

Me¢kké zavitky vyjmeme a $tdvu zahustime. Dochutime soli,drcenym kminem, pepfem a worcesterem.
Skiivany ddme zpét s nakrajenou feferonkou a podavame s tmavym pecivem.
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