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Jemne¢ Zezy s kavovou piichuti

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

Korpus:

4 vejce

80 g cukru

120 g pol. moua
30 g maslo

1 van. cukr

4 1zice silné kavy
Krém:

400 g maslo

30 g van. pudinku
200 ml

1¢ko

100 g cukr

1 van. cukr

4 1zice silné kavy

Postup

1: Vejce rozklepneme a oddélime Zloutky od bilkd. Zméklé maslo utfeme s ¢asti cukru a Zloutky do pény.
Bilky vyslehame se zbytkem cukrem na pevny snih a po ¢astech ho stiidavé s moukou ptiddme do maslové
casti. Pak vmichame kavu.

2: Na plech polozime pecici papir, t€sto na néj rozetieme, vlozime do vyhtaté trouby a pii 200C upeceme.

3: Ve dvou tietinach mléka rozpustime cukr a uvedeme do varu. Zbytek mléka smichame s pudinkem a
zavaiime do prvni ¢asto mléka. Hotovy krém nechame za obcasného michani zcela vychladnout. Nakonec do
krému zaslehdme rozméklé maslo a kévu.

4: Upeceny plat rozkrojime na pasky a slepime kdvovym krémem. Trochu krému odloZime na ozdobeni.
Moucnik nechame v chladu zatuhnout, pak rozkrajime na fezy a dozdobime krémem a ¢ok. zrnnky.
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