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Smradlavka (k pivu)

Kategorie: Pomazanky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

2 romadury (nebo 2 jihoceské zrajici)

2 tavené syry (Ctverec-kove)

1 cibule

2 1zicky sladké mleté papriky

0,5 1zicky mleté palivé papriky

0,5 1zicky mle-tého pepte

Speticka chilli ko-feni

Spetka mletého kminu - ale v§e miiZeme volit podle chuti
pivo na zalévani po-mazéanky, aby byla opravdu mazlava

Postup

Ptiprava:

Oba druhy syrii rozetifeme s nadrobno nakrajenou cibuli, pfiddme vSechny ptisady a t€s-né na urovei nalozené
smésky ve sklenici zalijeme pivem. Ne-chame mezi okny, kam obcas zasviti slunicko, ¢i sklenici se syrem
nechame v ne moc stu-dené mistnosti 3-4 dny ulezet. Pozor - alespoii dvojnasobné zvétsi objem!, proto dame
na-vrch jen alobal a sklenici posta-vime na hluboky talif.

Doporucena ptiloha: mékky Cerstvy chléb (pe€ivo), zapijime pivem.

Poznamka

Smak jime b&zn&, Smrad-lavku pouze na dvorku chalupy &i v kuchyni pfi otevieném okné (nepodcenime!).
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