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Chutné¢ kuteci topinky

Kategorie: Ostatni pecivo
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Néroc¢nost: lehky

Autor: Testudo

Suroviny

60 g masla

8 tlustych platki toustového chleba
Nadivka:

1 IZice oleje

250 g mletého kuteciho masa

3 1zice celozrnné hoicice

170 ml nastrouhaného chutného syra
4 1zice kyselé smatany

1 1zicka nastiihané pazitky

Postup

Maslem potfit platky chlaba na jedné strané. Na 4 platky, polozené maslovou stranou dolt potfit nadivku.
Prikryt zbyvajicimi 4 platky chleba maslovou stranou nahoru. Chleby polozit na panev, nebo maly plech s
nizkym okrajem, pfikryt je alobalem, zatizit je (pozivam dobfe zabalenou cihlu v alobalu, nebo zeleznou,
tézkou panev) a vlozit do horké trouby. Péct je do zlatohnéda. Nadivka: Rozehtat olej na panvi, pfidat maso a
osmazit ho, az zméni barvu. Slit jakoukoliv §tavu. Smichat hoi¢ici, syr, smetanu, pazitku a osmazené maso.
Dobie promichat. Pivodni kuchyni tohoto receptu je Australie
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