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Srbska fazolova polévka

Kategorie: Lusténinové polévky
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Testudo

Suroviny

1 1Zice bylinkového octa
0,12 1 slehacky

pept

3 hiebicky

1 17icka majoranky

2 zelené papriky

2 1zi€ky masoxu

2 Cervené papriky

500 g porku

2 bobkové listy

sul

500 g bilych fazoli

2 cibule

2 Izice sladké mleté papriky
400 g prorostlé slaniny
5 bobulek jalovce

Postup

Fazole pteberte a nejlépe pies noc namocte do 1,5 1 studené vody.

V téze vod¢ je mirnym varem vaite 100 minut se slaninou a kotenim, které dejte do sacku. Pridejte cibuli
nakrajenou na kosticky.

Ocisténou zeleninu omyjte, nakrajejte na tenké nudlicky a ptidejte do polévky.

Fazolovou polévku okoferite masoxem, osolte, opeptete, sacek s kofenim vyjméte.

Papriku, ocet a Slehacku rozkvedlejte a vmichejte do polévky. Nechte piejit varem a dochutte. Polévky by

m¢éla mit ostiejsi chut’.
Slaninu vy jméte, drobné€ pokrajejte a vrat'te do polévky.
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