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Bylinkova marinada

Kategorie: Ostatni marinady
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Testudo

Suroviny

1 dl oleje

3 polévkové 1Zice vinného octa

2 polévkové 1Zice nasekaného tymidnu
2 polévkové 1Zice nasekaného estragonu
2 polévkové 1Zice nasekané rozmaryny

Postup

Smichej vSechny ingredience a v§e s masem vloZ do plastického sacku. Sa€ek uzavii a maso namasiruj.
Ponechej v lednici marinovat dle potfeby. Maso si natdhne barvu vina a ¢im déle bude v marinadé tim bude
tmavsi a kiehci.
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