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Cervena paprikova omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Testudo

Suroviny

400 g cervenych paprik
200 g malych cibulek

5 1zic oleje

1 1zicka rtizové papriky

1 1zicka sladké papriky

1 1zicka rajského protlaku
mletym pept

sul

cukr

Postup

400 g cervenych paprik omyjeme a osuSime, lusky potteme 11zickou oleje a spolu s 200 g malych cibulek
vlozime na pecici plech, peCeme asi 30 minut v troubé (250°C) a kazdych 5 minut obracime. Kdyz cibule a
paprika zhnédnou a na paprikovych luscich naskakuji puchyte, vyjmeme plech z trouby, zabalime ho do vlhké
utérky a nechdme vychladnout. Cibuli oloupeme, lusky paprik rozpilime, zbavime stopek a semeniku,
vytizneme bilé vnitini pfepazky. Cibuli 1 papriky nadrobno nakrdjime a umixujeme spolu s 5 1zicemi oleje, 1
1zi€kou razové papriky, 1 1zickou sladké papriky a 1 1zickou rajského protlaku. Omacku ochutime mletym
peptem, soli a cukrem. Pfenddme do sklenice a zalijeme rostlinnym olejem. Postavime do chladu.
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