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Slepice na hroznoveém viné

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Testudo

Suroviny

1 slepice

4 1Zice masla

1 taveny syr

sul

pept

1 cibule

0,5 hrnku smetany
hroznové vino

Postup

Slepici uvatime ve slané vodé do polomékka. Drobné nakrajenou cibulku osmazime na masle, slepi¢i porce
pokapané citrénovou st'avou prudce opeceme, osolime, okofenime pepiem, podlijeme a dusime do mékka.
Porce slepice vyjmeme, ve $taveé rozpustime taveny syr, pfilijeme smetanu, zahustime moukou, ptidime
kulicky hroznového vina a jesté kratce povarime. Slepici v omacce prohfejeme a podavame.
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