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Kufe na houbach

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Testudo

Suroviny

1 kufe

sul

2 1zicky mleté papriky

3 4 strouzky ¢esneku

2 1Zice masla

2 mensi cibule

300 g cerstvych hub

1 chilli papricku

2 1zice hladké mouky

1 Spetka drceného pepie

Postup

Kufe omyjeme a naporcujeme. Posypeme soli, mletou paprikou, protkneme platky ¢esneku a nechame nejlépe
ptes noc ulezet v ledni¢ce. Druhy den porce kuiete zprudka orestujeme na 1zici masla. Zbylé maslo rozpustime
na druhé panvi a orestujeme na ném nadrobno nakrajenou cibuli. Pfidame ocisténé a nakrajené houby, na
kolecka nakréajenou chilli papricku, kratce orestujeme a podlijeme vodou. Vlozime opecené porce kuiete a
dusime asi 50 minut. M&kké porce kutete vyndame, St'avu vydusime na tuk, zasypeme ji moukou a zalijeme
vodou. Promichame a nechame asi tak 15 minut provatit. Hotovou oméacku podle chuti dosolime a ochutime
mletym pepiem. Kufe prelévame omackou a podavame s bramborovymi noky.
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