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Rybizova marmelada z Nedakonic

Kategorie: Ostatni pro déti
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Testudo

Suroviny
cerny rybiz
cukr krupice (neboli krystal)

Postup

Cerny rybiz vyperte ve studené vodé a pomelte na mlynku na ovocnou §tavu (takovy ten, jak z jedné strany
tede $tava a z druhé $usn&). Stava musi byt co nejtmavsi, Gernd, Gervena tekutina méa sklony ke kazeni se. Na 1
litr ovoce je potieba 1,5 kg cukru, ktery je potieba ve S§t'avé dokonale za studena rozmichat. Marmeladu
nalijeme do sklenic a zavieme, napiiklad celofanem a gumickou, nebo vickem. Marmelada se viibec nijak
nevafi ani nezahiiva !!! Pokud chcete zvysit trvanlivost marmelady, mtiZzete do ni pfidat napf. sorban, ale i bez
n¢j vydrzi skladovana v suchu a chladu az 2 roky.
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