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Krémova zampionova polévka

Kategorie: Houbové polévky
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Testudo

Suroviny

2 brambory (100g)
300 g zampionti

1 cibule

1 strouzek ¢esneku

2 1Zice masla

3 1zice sekané petrzelky
0,75 1 mléka

pept

sul

Postup

Oloupané brambory nakrajejte na platky, cibuli a Cesnek na kosticky. Houby ocistéte, nozicky rozkrajejte na
mensi kousky.

Zpéite maslo. Brambory nozic¢ky hub, cibuli, ¢esnek a 2 1Zice petrzelky na ném za stdlého michani poduste do
sklovita. Ptilijte mléko a pod poklici vaite. Polévku pfeced’te, obsah sita rozmixujte a pridejte do polévky.
Polévku dochut'te masoxem, soli a pepfem. Kloboucky hub nakrajejte na platky piimo do polévky, aby zlstaly
bilé a vaite jeste¢ 1 minutu.

Ochut'te, ptidejte drobn¢ sekanou petrzelku.
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