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Zlaté koule

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: Testudo

Suroviny
15 vétsich Zampionl
1 klobaska
3 vejce
mouka
strouhanka
olej

sil

pept
majoranka
cibule
Cesnek

Postup

Zampiony sloupnout, opatrné vykroutit nozku a pomoci kavové 1zi¢ky vydlabat vnitfek klobouéku Zzampionti
/neposkodit kloboucek/. Cibuli a ¢esnek nakrdjené na jemno zpénit na rozpaleném oleji, pfidat pokrajené
nozky spolu s vydlabanym vnitifkem Zampiont a v§e spolu podusit asi 20 minut. Potom ptidat 2 vejce a koteni
podle chuti a za stalého michdni udélat prazenici. Vychladnutou smési napliite kloboucky Zampiont a uzaviete
koleckem klobasky. Takto upravené kloboucky obalte v trojobale a vysmazte dozlatova. Pozndmka: Ptiloha:
vaiené brambory s maslem
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