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Zapecene kufeci maso se Sunkou a syrem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Tetudo

Suroviny

1 ks kuie

sul

60 g maslo

200 g Sunka

200 g syr tvrdy
broskev - kompot

Postup

Muze byt i bez broskve. Nejdiive kufe uvnitt i zevné osolime, dame na pekacek s rozehfatym maslem a
peceme. Béhem peceni polévame vypecenou st'avou a podlévame teplou vodou nebo vyvarem. Maso po
upeceni opatrné, aby se piili§ nerozdrobilo, vykostime. Na prkénko rozlozime platky Sunky, a na né
stejnomérné rozlozite vykosténé maso z kutete, navrch ddme ptilku broskve a kazdou porci jeste prekryjeme
platkovym syrem. Na pekacek nalijeme vypecenou stdvu s tukem z peceni, rozlozime ptipravené porce
kutete na Sunce a zapeCeme. Pokrm je hotov tehdy, kdyz syr na povrchu pékné zezlatne. Podavame s
vafenymi brambory a salatem nebo kompotem.

Strana 1/1



