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Krevetove Spizy

Kategorie: Dary mote
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor: Testudo

Suroviny

4 strouzky Cesneku

5 1zic olivového oleje

4 chem. neosetfené limety (popf, ci-trony)
16 krevet (asi 300 g)

0,5 svazku bazalky

sul

pept

Postup

1. Cesnek oloupeme, nakrajime na platky, na pan-vi pokapeme olejem a nechame 3 hodiny rozlezet.

2. Vymackame 1 limetu. Krevety vyloupeme, zba-vime stfivek, omyjeme a osuSime. Pokapeme je li-metovou
Stavou a asi 1 hodinu marinujeme.

3. Zbylé limety omyjeme, podélné rozptlime a na-krajime na 24 platka. Pak stiidaveé napichujeme na kazdy
$piz 3 limetové platky a 2 krevety. Bazalku omyjeme, osuSime a posekame.

4. Cesnek vyjmeme z panve a olej rozehiejeme. Spizy na ném opékame z kazdé strany asi 2 min. Poté je
osolime, opepiime, posypeme bazalkou a okamzité¢ podavame. K pokrmu se jako pfioha hodi zapecena

rajCatova bageta.

Tip: 8 krajickl bagety po-kapeme ¢esnekovym olejem a oblozime pokrajenymi rajCaty. Zapékame v troubé asi
5 min. pii 200 °C.
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