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Polévka ze suSenych hub

Kategorie: Houbové polévky
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost:

Autor: Testudo

Suroviny

olej

zelena petrzelova nat’

sul

2 1Zice hladké mouky

mleté cerné koteni a kmin

mleta Cervena paprika

1 cibule

20 g suchého nastrouhaného nudlového tésta
160 g suSenych hub

Postup

1. Houby opléachneme, nakrajime, ddme do vody a vatime. Z oleje, mouky, nastrouhané cibule pfipravime
zasmazku, do ni pfidame Cervenou papriku, zalijeme vodou, posolime a pfidime k uvafenym houbam a
povarime. Nakonec do polévky pridame nastrouhané tésto, nasekanou petrzelovou nat’, ¢erné koteni a kmin.
Vatime, dokud nejsou téstoviny mekkeé.
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